
Antipasti Insalate

Pane d’aglio gratinato
Pan toscano con mantequilla al ajo, 
gratinado con mozzarella.

Patata parmigiano
Papas gajo, parmesano y aceite de 
trufa negra.

Ciabattas
◆ Barza: Jamón serrano, manchego 
y chorizo español.
◆ Milán: Prosciutto, mozzarella y 
salami.

Carne e formaggi
Tabla con provolone, jamón 
serrano, manchego, mozzarella, 
salami y pan.

Bruschetta
◆ Nápoles: Tomate y mozzarella, 
queso de cabra y jamón serrano
◆ Florencia: Tomate cherry aliñado, 
queso de cabra y salmón.

Olive petrolio
Aceitunas en salsa petróleo de la 
casa.

$100 MNX

$130 MNX

$145 MNX

$150 MNX

$150 MNX

$100 MNX

$150 MNX

$160 MNX

$160 MNX

$150 MNX

$130 MNX

$200 MNX

$130 MNX

$100 MNX

$130 MNX

$120 MNX

Insalata di pera e gorgonzola
Mezcla de lechugas, nuez 
garapiñada,  pera ahumada  y 
gorgonzola.

Insalata caprese
Rebanadas de mozzarella fresco, 
jitomate bola, pesto y arúgula.

Burrata
Compota de jitomates 
deshidratados con pistaches sobre 
arúgula con vinagreta balsámica 
dulce.

Asparagi e portobello
alla griglia
Espárragos y hongos portobello a 
las brasas, marinados en aceite de 
oliva y balsámico.

Mediterránea
Varias lechugas, pimiento verde, 
pepino, jitomate bola, aceituna 
negra, cebolla morada, queso 
panela.

Caligola
Varias lechugas, rúcula, mozzarella, 
tiras de pechuga de pollo asada, 
parmesano y pesto.

A todas las ensaladas se les puede 
agregar adicionalmente con costo 
extra:

◆ Camarones a la plancha.
◆ Pechuga de pollo a la plancha.
◆ Arrachera a la plancha.
◆ Salmón a la plancha.



Pizza
Elaboradas en

horno de piedra

$250 MNX

$230 MNX

$250 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$230 MNX

Margherita 
Pomodoro, mozzarella, orégano, 
jitomate, hojas frescas de albahaca 
y aceite de ajo. 

Pepperoni 
Pomodoro,  pepperoni, mozzarella y 
champiñones.

Quattro formaggi
Mozzarella, parmesano, gorgonzola 
y queso cenizo de cabra.

Veggie
Pomodoro, mozzarella ahumada, 
aceituna negra, cebolla morada y 
pimiento verde.

Diavola
Arrabbiata, mozzarella y salami 
picante.  

Quattro stagioni
Pomodoro, mozzarella, alcachofa y 
jamón italiano.

Napoletana
Pomodoro, mozzarella, anchoas  y 
alcaparra. 

Pancetta di maiale
Pomodoro, mozzarella, panceta de 
cerdo  y miel de maple.

Un' estate italiana
Pomodoro, mozzarella, chorizo 
argentino rostizado con habanero.

Prosciutto e rucola
Pomodoro, mozzarella, prosciutto y 
arúgula.

Prosciutto e funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto y 
champiñones salteados.

Siciliana
Pomodoro, mozzarella, anchoas y 
aceitunas negras.

Mastunicola
Provolone, albahaca y orégano.

Frutti di mare
Pomodoro, mozzarella, pimiento 
verde, aceituna negra, camarones y 
calamares salteados.

$200 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$200 MNX

$230 MNX

$230 MNX

$200 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$220 MNX

$200 MNX

$250 MNX

Pizza del día

Clásicas
Ibérica
Pomodoro, mozzarella, jamón 
serrano, chorizo español y aceituna 
negra.

Mayab
Cochinita, cebolla morada y 
habanero salteado.

Kilauea
Pomodoro, mozzarella, spam y piña 
asada.

Glück
Pomodoro, mozzarella y salchichas 
alemanas.

Doménico
Salsa caccio e pepe, tocino y 
salami.

 
Dolce tentazione
◆ Romeo: Cajeta  y nuez picada.
◆ Julieta: Crema de avellana y 
fresas.
◆ Romeo y Julieta: Mitad de crema 
de avellana y fresas y mitad de 
cajeta  y nuez picada.

La salsa de tu elección y tres 
ingredientes dan como resultado 
tu pizza del día.

Salsas
◆ Salsa pomodoro
◆ Salsa caccio e pepe
◆ Sin salsa

Ingredientes
◆ Queso mozzarella.
◆ Champiñones.
◆ Jamón serrano.
◆ Aceitunas.
◆ Prosciutto.
◆ Cebolla morada.
◆ Chorizo español.
◆ Pimiento verde.
◆ Pepperoni.
◆ Salami.
◆ Tocino.
◆ Jamón  de pierna. 



ESPAÑA

El Circo
Tempranillo.

12 Lunas
Cabernet Sauvignon, Tempranillo, 
Garnacha, Syrah.

Reserva Viceversa Navarra
Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Tempranillo.

Rioja Vega Reserva
Tempranillo.

Rioja Vega Gran Reserva 
Tempranillo.

ITALIA

Chiaro Rubicone
Sangiovese Rosso
Sangiovese.

Chiaro Chianti
Sangiovese.

Chiaro Pinot Grigio
Pinot Grigio.

Lasagna
Espinaca, champiñones, salsa a la 
boloñesa y mozzarella

Spaghetti alla bolognese 
Spaghetti al dente, carne de res y 
salsa de jitomate de la casa.

Fettuccini Alfredo*
Pasta con salsa cremosa de 
mozzarella y parmesano.

Frutti di mare
Pasta linguini,  camarones, 
calamares, mejillones y salmón en  
salsa de vino blanco.

Penne all'arrabbiata*
Pomodoro, albahaca fresca, 
champiñones rostizados, queso 
parmesano y un toque picante.

Pasta

Nuestra Cava

$190 MNX

$190 MNX

$160 MNX

$210 MNX

$155 MNX

MÉXICO

Icus One
Nebbiolo, Tempranillo, Cabernet 
Sauvignon. 

Verdades
Cabernet Sauvignon

Icaro
Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Nebbiolo, Petit Verdot, Petite Sirah 
(Durif)

Casa Madero 3V Gran Reserva
Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc y Syrah

Santo Tomas Único
Gran Reserva
Cabernet Sauvignon, Merlot.

CHILE

Oladia White Zinfandel 
 Zinfandel.

$775 MNX

$350 MNX

$2,130 MNX

$1,869 MNX

$3,125 MNX

$270 MNX

 
$155 MNX

$70 MNX

$430 MNX

$375 MNX

$625 MNX

$55 MNX

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti al dente, huevo, panceta, 
parmesano.

Spaghetti caccio e pepe*
Pasta en salsa de parmesano y 
pecorino.

*Proteína opcional:
◆ Camarones a la plancha.
◆ Pechuga de pollo a la plancha.
◆ Arrachera a la plancha.
◆ Salmón a la plancha.

Las pastas pueden ser cambiadas 
por la de su preferencia:
◆ Linguini.
◆ Penne.
◆ Fettuccini.
◆ Spaghetti.
◆ Fusilli.

$150 MNX

$165 MNX

$130 MNX

$100 MNX

$130 MNX

$120 MNX

$60 MNX

$120 MNX

$90 MNX

$150 MNX

$215 MNX

$60 MNX

$80 MNX

$67 MNX

$300 MNX

$600 MNX

$450 MNX

$750 MNX

$1,075 MNX

$300 MNX

$400 MNX

$335 MNX



Bebidas

Agua embotellada

Refresco

◆ Coca Cola

◆ Coca Cola Light

◆ Coca Cola sin azúcar

◆ Sprite

◆ Sidral

◆ Yoli

Velvet Soda

◆ Litchi

◆ Mandarina

◆ Maracuyá

San Pellegrino

◆ Chinotto

 
Soda Italiana

◆ Fresa

◆ Kiwi

◆ Mango

Agua mineral
 
◆ Topo Chico

◆ Perrier

Cervezas

◆ Corona

◆ Stella Artois

◆ Peroni nastro azzurro

◆ Ultra Amstel

$20 MNX

$45 MNX

$80 MNX

$100 MNX

$85 MNX

$45 MNX

$80 MNX

$50 MNX

$70 MNX

$100 MNX

$50 MNX

Amici, risate
e buon cibo.

Carretera Escénica No. 28 Fracc. Guitarrón,
Acapulco, Guerrero, México.

humogris.com

Doménico Restaurante

@domenico.restaurante

domenico.restaurante

744•154•9063

reservaciones.domenico@gmail.com

domenicorestaurante.com

Descarga
nuestro menú

WiFi: Amici di Domenico
Contraseña: BuonCibo

humogris.com

Carretera Escénica No. 28 Fracc. Guitarrón,
Acapulco, Guerrero, México.

Doménico Restaurante

@domenico.restaurante

domenico.restaurante

744•154•9063

reservaciones.domenico@gmail.com

domenicorestaurante.com


